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'olio extra vergine italiano

LABORATORIO ANALISE E CONTROLLO QUALITA

Panel per la valutazione organolettica degli olii di oliva VERGINI
Ministero delle Politiche Agricole e Forestali
Italia Olivicola Consorzio Nazionale scarl
presso
Laboratorio Analisi e controllo qualita di Finoliva Global Service S.pa.

Rapporto di Prova n°® 6451 Bitonto, 12/11/2021

Campione consegnato da OLMA
Etichetta : Olio extra vergine di oliva ATTO IGP TOSCANO
Cist. S50 PANTINI ANNA Campagna 2021/2022
Lotto B2021S50
Pervenuto in questo laboratorio il 10/11/21
Esame organolettico (Panel Test)= Olio di oliva extra vergine
Mediana del fruttato (Mf) (nota maturo )=3.1 CVr%=5.28 (Mf>0)

Mediana dell’amaro=4, 1
Mediana del piccante=3,7
Mediana del difetto (Md)=0

CV1%=6,59
CVr%=4,87
(Md=0)

GIUDIZIO: in base alla determinazione eseguita in conformita al Reg. 2568/91 e
successive modificazioni, il campione & classificato nella categoria: olio di oliva
extra vergine, ‘

Ai fini della etichettatura il campione pud essere qualificato come: olio extra
vergine di oliva con fruttato maturo “medio”, amaro “medio” e piccante
“leggero”.Equilibrato.
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